Menu 2
Meniis far zwei Personen — Menu for two Persons
Fleisch / Meat

Chicken Yakhnee
Huhnersuppe

Chicken soup
Lamm Tikka

saftiges, mariniertes Lammruckenfilet am Spief3 gegrillt {im ,Tandoor”)
Jjuicy, marinated lamb fillet grilled on a skewer

Chicken Tikka Masala ©

im ,Tandoor” gebackene Huhnerfleischstlicke, orientalisch gewurzt mit
Masala-Sauce (angerichtet mit Tomaten und Joghurt)
oriental spices in Tandoor baked chicken pieces with masala sauce
(served with tomatoes and yoghurt)

Naan *

Fladenbrot aus Weizenmehl
Flatbread made from wheat flour

Mango Creme ©

delikates Mango Pulp mit Sahne nach Art des Hauses
delicated Mango Pulp with cream a la maison

Falls Sie eine andere MenUabfolge wunschen, beraten wir Sie gerne
bei der Zusammenstellung.



Menu 4

lenis fiir zwei Personen — Menu for two Persons
Fisch / Meeresfriichte — mixed seafood

Fisch / Prawn Pakora &°H
gewurzte Garnelen in Kichererbsenteig ausgebacken
Fried spicy prawns in chickpea
Tandoori Jhinga (Tandoori Garnelen) &P

Garnelen, mariniert nach Art des Hauses, nur bei Leuten des Indus-Tales bekannt,
am Spief im Tandoor gegrillt
Shrimp marinated in the house, only with people the Indus Valley known
grilled on skewers in the tandoor

Machi Masala (Fisch Curry) °

Fischfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
abgestimmten Krautern und Gewurzen gebraten
Fish fillet with onions, ginger, garlic, herbs and spices tuned

Naan *

Fladenbrot aus Weizenmehl
Flatbread made from wheat flour

HeiBe Himbeeren ©

zart schmelzende Vanilleeiscreme mit aromatischen, heiRen Himbeeren
delicately melting vanilla ice cream with aromatic, hot raspberries

Falls Sie eine andere Menuabfolge winschen, beraten wir Sie gerne
bei der Zusammenstellung.




g ausg '
boneless chicken pieces, baked in specially spiced chickpea batter
Prawn Pakora ®°"

gewdurzte Garnelen in Kichererbsenteig ausgebacken
baked spicy prawns in chickpea

Onion Bhaji "
Zwiebelringe in speziell gewurztem Kichererbsenteig ausgebacken
baked onion rings in specially spiced chickpea

Samosa " (2 Stuck)

Teigtaschen, gefllit mit Erbsen und Kartoffeln
Pastry filled with peas and potatoes

Gemischte Vorspeise fur 2 Personen

Papadams (Papar)"
knusprig gebackene Cracker aus Linsenmehl
crispy baked crackers from lentil flour




18 Roti”
Fladenbrot aus Vollkornmehl
Flatbread from wholegrain flour

19 Naan”

Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken
Baked flatbread made from wheat flour in the tandoor

20 Pyaj Ka Kulcha oder Garlic Naan *

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Zwiebeln oder Knoblauch gefulit
Flatbread made from wheat flour filled with onions or garlic
21 Paneer Kulcha *¢

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Rahmkase gefullt
Flatbread filled from wheat flour with cream cheese

22 Aloo Paratha”*
in Butter gebackenes Fladenbrot, geflllt mit gewurzten Kartoffeln
Butter rich bread, stuffed with spicy potatoes
23 Keema Naan”
Brot aus feinstem Weizenmehl, mit saftigem, gehacktem Lammfleisch
Bread made from the finest wheat flour, with juicy minced meat
Green Naan”*"

Fladenbrot mit grunen Erbsen, grunen Peperoni, scharf, im Tandoor gebacken
Flatbread with green peas, green peppers, hot, baked in Tandoor




29

30

31

Hahnchenkeule in Joghurt und Indischen Gewurzen mariniert,
am Spief3 im Tandoor gegrillt

Chicken leg in yogurt and Indian spices,

marinated & grilled on skewers in the tandoor

Tandoori Mix~¢F

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori-Spezialitaten
a platter of assorted Tandoori delicacies

Machi Tikka (Fisch Tandoori) °

Fischfilet in feinen Gewurzen und Krautern mariniert,
im Tandoor gebacken
Fish fillet marinated and roasted in charcoal clay oven

Tandoori Jhinga (Tandoori Garnelen) 5°

Garnelen mariniert nach Art des Hauses,
nur bei den Leuten des Indus-Tales bekannt, am SpieR im
Tandoor gegrilit

King prawns, marinated in a secret formula,

known only to the people of the Indus Valley,

cooked in charcoal clay oven.




ied chicken with onion and tomato,
with spinach, cooked in an aromatic blend of spices & cream

Chicken Sabji

Huhnerfleischsticke mit verschiedenen Gemusearten
in einer aromatischen Sauce _
Tender chicken cooked with mixed vegetables in an aromatic sauce

Chicken Vindaloo (sehr scharf)

gebratene Huhnerfleischsticke mit Kartoffeln in einer
pikanten Sauce gegart
Chicken pieces cooked with potatoes in a tangy piquant sauce

Chicken Jalfrezie

Huahnerfleisch zubereitet in einer wurzigen Mischung von

Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, grinem Paprika und Karotten

in einer Curry-Sauce
Chicken cooked in an exotic combination of spices, onions, garlic,
tomatoes, capsicum and carrots

Chicken Tikka Makhani ©

im Tandoor zubereitetes, mariniertes Hahnerfleisch, serviert in einer
mit Gewulrzen und Tomaten angereicherten Buttersauce
Tandoor cooked, marinated chicken, served in butter sauce,
enriched with spices and tomatoes

Chicken Dhansak "

Huhnerfleisch zubereitet in einer exotischen Kombination aus
Gewdrzen, Moong Daal (gelbe Linsen)
Chicken cooked in an exotic combination of spices, Moong Dal
(yellow lentils)
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Lamm Saa_g lLaim'mﬂms'th m'lt_- Blatt_splﬁ;a?tl
Lammstucke mit Zwiebeln und Tomaten gebraten, mit Blattspinat
in einer aromatischen Gewurzmischung gegart

succulent Pieces of lamb cooked with spinach and

flavoured with spices

Lamm Subji
Lammfieisch mit verschiedenen Gemusearten in einer
aromatischen Sauce

Lamb cooked with mixed vegetables in an aromatic sauce

Lamm Vindaloo (sehr scharf)

gebratene Lammfleischsticke mit Kartoffeln in einer
pikanten Sauce gegart
Lamb pieces cooked with potatoes in a tangy piquant sauce

Lamm Mango Curry ©

zarte Lammfleischsttcke in einer milden Sauce aus Sahne und Mango
tender lamb pieces in a mild sauce of cream and mango

Lamm Bengen

Lammfieischstlcke mit gegrillter Aubergine, Zwiebel, Ingwer,
Knoblauch und Tomaten gebraten
pieces of lamb with grilled eggplant, onion, ginger, garlic
and tomatoes roasted

Lamm Dhansak "

Lammfleisch zubereitet in einer exotischen Kombination aus
Gewdrzen, Moong Daal (gelbe Linsen)
Lamb cooked in an exotic combination of spices,
Moong Dal (yellow lentils)
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| ngha Sule s
Garnelen mit verschiedenem fnschem Gemuse
King prawns cooked with mixed vegetables

Aus dem Tandoor

Machi Tikka (Fisch Tandoori) °

Fischfilet in feinen Gewdrzen und Krautern mariniert,
im Tandoor gebacken
Fish fillet marinated and roasted in charcoal clay oven

Tandoori Jhinga 8°

Garnelen nach Art des Hauses,

nur bei den Leuten des Indus-Tales bekannt,

am Spief’ im Tandoor gegrillt
King prawns, marinated in a secret formula,
known only to the people of the Indus Valley,
cooked in charcoal clay oven



Sie mochten jemandem etwas
Gutes tun...7

Wie ware es mit einem

fur frohe Stunden in
unserem Restaurant?
Sprechen Sie uns

bei Interesse bitte an.
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Ladie’s fil"l'ger-"s, cooked with onions, tomatoes, ginger and spices
Tarka Daal &"

Linsen mit in Butter gerosteten Zwiebeln und Knoblauch
Lentils sauted in butter with onions and garlic

Mixed Vegetables

Gemuse-Curry aus verschiedenem, frischem Gemtuse
Mixed vegetables

Aloo gobhi Masala
Blumenkohl! und Kartoffeln mit Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch gebraten

Cauliflower and potatoes cooked in Indian spices

Aloo Chana Masala "

Kartoffeln und Kichererbsen mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
in einer pikanten Curry-Sauce gebraten

Potatoes and grams with onions, ginger and garlic

cooked in spicy curry gravy

Kofta Malai ©

Kasebalichen nach einem Rezept aus der Koniglichen Moghul-Kuche
Cheese balls for a recipe from the royal Mughul cuisine

Vegetables Korma &¢"

ein Gericht aus der Kéniglichen Moghul-Kuche
mit einer frischen Gemusemischung, Mandeln, Kokosraspeln,
Sahne, Cashewkernen
a dish from royal Moghul cuisine with fresh vegetables, almonds,
cream and cashews



Mango Spiegel ©
Vanilleeis auf frischer Mango
Vanilla ice cream on fresh mango

Kulfi

Indisches Eis aus Pistazien und Kardamon
Indian ice cream made from pistachios and cardamom




‘M7

M8

M9

M10
M11
M12
M13
M14
M15
M16

M17

Lammfleisch in einer wurzigen Curry-Sauce

Lamm Shahi-Korma 56"

Ein Gericht aus der Kéniglichen Moghul-Ktche.
Lammfleischsticke werden in einer milden Sauce aus Gewurzen,
Sahne, Mandeln, Kokosraspeln und Cashewkernen zubereitet

Lamm Palak

Lammfleisch mit Spinat

Lamm Sabji

Lammfleisch mit verschiedenem Gemuse in einer aromatischen Sauce

Mixed Vegetables

Gemuse-Curry aus verschiedenem, frischem Gemuse

Saag Paneer ©
Blattspinat mit hausgemachtem Frischkase

Tarka Daal "
Linsen Curry

Bengen Bharta
Auberginen Curry

Mattar Paneer °©
hausgemachter Kase mit Erbsen und Curry

Aloo Bengen
frische Auberginen mit Kartoffeln in Koriander und Kimmel

Sabzi Korma

verschiedenes frisches Gemuse mit Korma-Sauce



Sellerle und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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